
& NÅGOT GOTT  T I L L . . .

Stenfiltrerat Mineralvatten / Sparkling Water� 45
filtered through Alpine stones gathered from the Rienz River in South Tyrol.filtered through Alpine stones gathered from the Rienz River in South Tyrol.

Swedish Cola sugarfree / Svensk Cola sockerfri� 55
Omnipollo | SwedenOmnipollo | Sweden

Lingon Soda� 59
Stockholm brew co.| Sweden | Can | 33 clStockholm brew co.| Sweden | Can | 33 cl

Cherry Lemonade� 59
Stockholm brew co.| Sweden | Can | 33 clStockholm brew co.| Sweden | Can | 33 cl

Mellerud Utmärkta Pilsner� 77/97 
Spendrups | Sweden | Pilsner| draft| 4.2% | 30/40 cl Spendrups | Sweden | Pilsner| draft| 4.2% | 30/40 cl 

Ö17, Vita/Röda/Rosé� gl.145/fl.680

& NÅGOT GOTT  EFTER
LOCALLY ROASTED COFFEE & TEA FROM 

JOHAN & NYSTRÖM
Bryggkaffe / Brewed Coffee� 42
Cappuccino� 45
Cortado� 45
Singel Espresso� 35
Dubbel Espresso� 40
Singel Macchiato� 37
Dubbel Macchiato� 42
Latte� 47
Americano� 44
Te� 38

DAGENS LUNCH / DA I L Y  LUNCH V. 43
(MON-FRI 11:30-15:00)

MÅNDAG/MONDAY
Ugnsbakad kycklingklubbfilé/ Oven baked Chicken Thigh� 160
med stekt skivad potatis, krämig sås på chili och soltorkade tomater, toppad med parmesan och rucola
with fried  sliced potato, creamy chili and sundried tomato sauce, topped with parmesan and rocket

TISDAG/TUESDAY
Ugnsbakad Sej/ Oven Baked Saithe� 160
med kokt potatis, ärtor & paprikasallad, gräslökssås, 
with boiled potato, pea and bell pepper salad, with a chive sauce
 
ONSDAG/WEDNESDAY
Pulled Pork� 160
med ris, salsa verde,  créme fraiche, och picklad rödlök 
with rice, salsa verde, créme fraiche, and pickled red onion

TORSDAG/THURSDAY
Klassisk Kalops � 160
Högrev, morötter, kalvsky, serveras med kokt potatis, och inlagda rödbetor
slow cooked chuck beef stew with carrots, served with boiled potatoes, and pickled red beets

FREDAG/FRIDAY
Panerad Fläsk Schnitzel  / Breaded Pork Schnitzel� 160
med stekt potatis, bearnaise, rödvinssås och vattenkrassesallad
with pan-fried potatoes, bearnaise, red wine sauce and water cress salad.

VECKANS HUSMAN / WEEKLY  SWED ISH  CLASS IC
Skomakarkåda  � 185
Biff minut serveras med potatismos, bacon, purjolök och rödvinssås 
Steak minute served with potato purée, leek, and red wine sauce

VECKANS VEGETAR I SKA  / WEEKLY  VEGETAR IAN
Ugnsbakad Sötpotatis / Baked Sweet Potato� 160
med pumpapuré, fetaost & rucolasallad 
with pumpkin purée, feta cheese, and rocket salad


